
Compte-rendu du conseil des délégués du jeudi 22 ma rs 2012

Etaient présents :

- Apollinaire Gires et Coline Querrec (Classe de Mme Zaninotto) CM2
- Delphine Eugène et Benjamin Bertrand (Classe de Mme Soleil) CM2
- Camille Letourneau et Manon Tellier (Classe de Mme Trévisan) CM2
- Alexia Chalençon et Clémence Aujean (Classe de Mme Dessertenne) CM1
- Clara Esnault et Nathan Bernardin (Classe de M.Cheraki) CM1
- Suzie-Line Bonardi et Paul Mandon Classe de Mme Bourcier) CE2
- Marie-Lys Boiral et Philippe Noé (Classe de Mme Régeasse) CE2
- Roman Ferreira et François Lecomte (Classe de Melle Méance) CE2
- Vanessa Neves et Romain Vlasic (Classe de M.Faveau) CE1
- Noam Aberkane et Matthieu Faverolle (Classe de Mme Marynower) CE1
- Charlotte Mirlicourtois et Emilien Richard (Classe de Mme Cavanié) CE1
- Lucie Thouet et Estaban Bardot (Classe de Mme Goebel) CP
- Cherryl MBaye et Thomas Ponchel (Classe de Mme Roch) CP
- Laura Helson et Alexandre Rey (Classe de M.Boufraïne) CP
- Héloïse Le Bouard et Damien Mandon (Classe de Mme Delfaure) CP

- Mme Chandelier (la directrice) et Dominique Marchal (EVS)

Ordre du jour : « Sélection des recettes de cuisine par les délégué s
des classes de l’école »

Cette réunion fait suite à un conseil des délégués qui s’est tenu
précédemment. La directrice avait exposé aux délégués de classe le projet de
l’équipe enseignante : la confection d’un livre de  quarante-huit recettes. Les recettes
apportées par les enfants seraient choisies au sein de la classe après discussion et
vote.

Lors de la deuxième réunion :

La directrice a expliqué la méthode pour sélectionner les recettes.

      -       Les délégués ont présenté les recettes choisies par leur classe.

- Ensuite, ils ont choisi deux recettes qui avaient reçu une grande majorité
de voix dans leur classe. Nous avions ainsi trente recettes (entrées, plats
et desserts confondus).

- Puis, ils ont porté leur choix sur  les recettes restantes. Un vote a été
effectué. Les dix-huit recettes, ayant obtenu le plus grand nombre de voix,
ont été sélectionnées.



Recettes choisies

Entrées

-Feuilletée au tartare et au thon
-Guacamole
-Feuilletée de poulet aux champignons
-Verrine d’avocats, surimi et pointe de mayonnaise
-Beignets de courgettes
-Sushi maki
-Roulés apéritif au jambon
-Cake au thon et aux olives

Plats

-Hamburger savoyard
-Sauté de veau de Lisbonne
-Pizza
-Quiche au saumon
-Lasagnes vertes
-Poulet coco
-Pastaciutta
-Gratin de courgettes
-Pâtes au saumon
-Croquettes de poulet
-Pâtes à la carbonara
-Crevettes sautées sur lit de roquette et tomates
-Tarte au chèvre
-Tarte à tout

Desserts

-Tarte crousti-choco
-Crumble poires-ananas et Carambar
-Glaçons de litchis et banane au yaourt
-Gâteau au chocolat, façon micro-ondes
-Roulé au Nutella
-Salade tiède de fruits rouges au miel
-Mousse au Nutella
-Recette du Twix maison



-Douceur de vanille framboisée dans son écrin au chocolat
-Cookies
-Beignets de carnaval
-Dés croquant aux marshmallows
-Gâteau au chocolat et caramel au beurre salé
-Roses des sables au chocolat
-Moelleux au chocolat cœur fondant Poires Belle Hélène
-Milk-shake aux Carambar aux fruits
-Petits moelleux au chocolat au lait
-Nems banane et sauce Nutella
-Cookies au M&M’S
-Sucettes au Nutella
-Gâteau au chocolat et smarties
-Gâteau d’Anna
-Perles de coco
-Ménélik
-Fondue de fruits au chocolat

La directrice rappelle que les recettes ne doivent pas compter plus de
cent cinquante mots. Certaines seront à revoir.

La séance est levée à 11 h 30.


